
MASTER MARTINI 
• VIELFÄLTIGE STREICHCREMES •



340580 CARAVELLA HASELNUSS ANTEFORNO 13 KG EIMER 

 � 8 % Haselnuss

  Sojalecithinfrei

  Ohne gehärtete Fette

  Backfähig 

  Seidig glatt und ideal zum Füllen, Überziehen und Schichten

  �Thermostabile Streichcreme mit 8 % Haselnuss, speziell für die 
Füllung und das anschließende Backen von Hefeteig- und Blätter-
teiggebäck. Dank ihrer speziellen Rezeptur tritt sie während des 
Backvorgangs nicht aus und bleibt cremig und weich. Sie eignet 
sich auch zur Füllung von tiefgekühlten Croissants, die anschlie-
ßend aufgegangen und gebacken werden (keine direkte Hitze). 

312759 CARAVELLA WHITE CREAM 13 KG EIMER

  10% Milch
  Sojalecithinfrei
 Ohne gehärtete Fette
  Fließfähigkeit: 4 von 5 
   Ideal für Kaltfüllungen, Aromatisierungen und zum Überziehen 
von Profiteroles.

316284 CARAVELLA GRAN PISTACCHIO 5 KG EIMER 

  15 % Pistazien

  Mit natürlichen Aromen

  Sojalecithinfrei

  Ohne gehärtete Fette 

  Fließfähigkeit: 4 von 5 
   Streichcreme mit 15 % Pistazienanteil und intensivem Pistazien-

geschmack. Sie zeichnet sich durch ihre hohe Streichfähigkeit und 
große Vielseitigkeit aus.

316718 CARAVELLA FLUIFOUR KAKAO 13 KG EIMER

  15 % Kakao

  Sojalecithinfrei

  Ohne gehärtete Fette

  Backfähig 

  Fließfähigkeit: 4 von 5

  �Thermostabile Streichcreme mit 15 % Kakao. Sie zeichnet sich 
durch eine hervorragende Fließfähigkeit aus und behält nach 
dem Backen eine gute Cremigkeit. Ideal für die Füllung von 
Keksen, kleinen Torten und Tartes. Besonders geeignet für 
Backwaren, die direkt mit Hitze in Kontakt kommen, sowie für 
Konditoreiprodukte, die bei tiefen Temperaturen gelagert wer-
den müssen.

Alle Angaben ohne Gewähr. Druckfehler und Irrtümer vorbehalten. 

340589 CARAVELLA LATTE NOCCIOLA  5 KG EIMER
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Alle Preise in Euro. Zzgl. der gesetzlichen MwSt. Alle Angebote sind freibleibend 
und nur gültig für den genannten Aktionszeitraum.

Aktionszeitraum:

10 % Haselnuss
Sojalecithinfrei
Ohne gehärtete Fette
Fließfähigkeit: 3 von 5 
Gdeal zur Füllung von Croissants, Plundergebäck, Kuchen, 
Rollen und weiteren Backwaren. Sie eignet sich zudem zur 
Aromatisierung von Cremes und Desserts sowie für die 
Herstellung von Semifreddo-Spezialitäten. Dank ihrer 
geschmeidigen Konsistenz lässt sie sich leicht verarbeiten 
und sorgt für ein cremiges Geschmackserlebnis mit feiner 
Haselnussnote.
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